Dingeverordnung deckelt die N-Gaben — Protein muss Uber die Sorte kemmen

D. Mihlen missen die
+ der Backer erfullen, Des-
lern sie bei Weizen, wenn
orte nicht kennen, einen
zhalt von mindestens 13
So ist sichergestellt, dass
den Bicleern gewlnschte
=bergehalt von 30 Prozent
wird. Doch dirften Land-
:he Proteingehalte klnftig

nicht mehr so einfach schaffen, sag-
te Sven Bse von der Saaten-Unicn
vor Kurzem auf der Getreidetagung
in Detmold. Denn viele Landwirte
mussen angesichts der verscharf-
ten Diungevercrdnung die Stick-
stoffmengen herunterfahren.

Bése zeigte anhand der Daten
von mehrjdhrigen Versuchser-
gebnissen des ,Netzwerks Din-
gung”, dass - gedlingt nach Diin-
geverordnung - die Proteingehal-
te um 0,6 Prozentpunlte sinken,
Dies gelte vor allem fiiy die A-und
B-Qualitéfen, fir die eine geringe-
re N-Dlingung erlaubt ist als bel
den E-Sorten. Der Berater der Saa-
ten-Union geht deswegen davon
aus, dass E-Weizen vor allem auf
Standorten mit weniger hohen
Ertrdgen, aber gleichzeitig hoher
Stickstoffnachlieferung angebaut
wird.

Um aufHochertragsstandorten A-
Qualitdt zu erreichen, empfiehit
Bdse die Wahl proteinreicherer Sor-
ten. Denn diese erreichten mit der
Proteineinstufung ,6" nach Wert-
prifungsergebnissen in 75 Prozent
der Falle die geforderten 13 Prozent

Protein. Bei der Einstufung .5"
schafften es noch 50 Prozent, woge-
gen die proteindrmeren A-Sorten
mit der Einstufung 4" nur in 38

-Prozent der Emntesituationen die

Kriterien dey Mithlen erfiilten.
Risher bekamen die Miihlen die

geforderten 13 Prozent Rohprotein

dank ausreichender N-Dlngung

“Hohe Qualititen
werden knapper
und feurer.

Sven Bése, Saaten-Union

relativ giinstig zu durchschnittlich
60 Cent/dt geliefert. ,Diese Pramie
wird sich in den kommenden Jah-
renverdoppeln”, sagte der Berater
auf der Getreidetagung. .Hohe
Qualitdten werden knapper und
teurer.”

Kurzfristig sei, so Bose, das Pro-
blem fehlender Proteinwerte iiber
die Sortenwah! und das Anbauver-
fahrenzuldsen. Doch Icinftig diirite
eine nachhaltige Verwertung der

Nahrstoffe wichtiger werden - bei-
spieiswelse {iber die Ausheute von
Mehi oder Brot bezogen auf den an-
gebotenen Stickstoff Der Schliissel
dazu seien ertragreichere Quali-
titssorten mit geringeren Protein-
gehalten, um mehr K&rner oder
Mehl oder Brot pro Helcar zu erzeu-
gen. Die Ztichter bieten nach Aussa-
gevon Bdse schon heute solche pro-
teindrmeren Qualititssorten mit
vergleichsweise hohen Mahl- und
Backeigenschaften an,

Bise hebt auch die positive Wir-
kung einer solchen Qualitdtsstrate-
gle auf das Klima hervor: Wenn -
hei gleicher Backquaiitdt - die An-
forderungen an den Proteingehalt.
um 0,8 Punkte auf 12,2 Prozent zu-

" riickgenommen wiirden, sinke der

finanzieile Aufwand um 11,20 €/t,
der Flichenbedarf um 80 m2/t und
der Carbon Footprint um 5 Prozent.

Um dies 2u erreichen, missten
aber alle Marktpartner mitmachen:
von der Lieferung identischer Sor-
ten liber die Erfassung von Sorten-
gruppen bis zur backtechnischen
Anpassung an eine etwasverander-
te Teigflthrung.



