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Stabile Sorten gefragt

Extremwetterlagen dndern Backeigenschafte

VON DAPHNE HUBER

DETMOLD. Trockene Jahre
schmaélern nichtnur den Ertrag,
sondern auch die Backqualitit.
Gesucht werden qualititsstabi-
le, ertragreiche Weizensorten.

Seit 2000 nehmen Extremwetter-
lagen zu, beobachtet Alexandra
Hiisken vom Max-Rubner-Institut
(MRM) in Detmold. Sie beein-
trachtigen Ertrag und Qualitit der
Emteprodukte. Im Diirrejahr
2018 lagen die durchschnittlichen
Weizenertrage mit 6,7 t/ha unter-
halb des langjéhrigen Mittels von
7,9 t/ha.

Hisken nannte mehrere Griin-
de fur die geringen Ertrége. Hitze-
stress vor der Bliite minderte die
Anzahl der Ahren und wéhrend
der Bliite die Zahl der Korner. Der
anschliefende Hitze- und Tro-
ckenstress wahrend der Kornfiil-
lungsphase fithrte zu Kkleineren
Kornern, aber auch zu schwiche-
rer Qualitat. Optimale Temperatu-
ren wahrend der Kornfiillungs-
phase sind eigentlich 15 bis 25

Grad. Doch 2018 kam es zu Tem-

peraturen uber 30 Grad Celsius,
die die Stirkeeinlagerung im
Korn bremsten. Dieser Effekt ver-
starkte sich noch in den warmen
Nachten. Hohe Tagestemperatu-
ren wihrend der Kornfilllungs-
phase fiihren aufierdem zu einem
Anstieg des Amylose/Amylopek-
tin-Verhéltnisses in der Starke,
was zu zdhen Teigen und redu-
zierter Teig-Elastizitdt fithrt. Das
haben die Backer nicht so gerne.

Bei der Weizenqualitat spielt
neben der Starke der Proteinge-
halt eine Rolle. Im Diirrejahr 2018
hat sich das Protein/Starke-Ver-
héltnis zugunsten des Rohpro-
teingehaltes verschoben. Grund
ist, dass die Proteineinlagerung
unbeeindruckt von den Tages-
temperaturen erfolgt. Die Protein-
qualitdt wird durch das Verhalt-
nis von Gliadin und Glutenin be-
schrieben. Bei Temperaturen von
25 bis 30 Grad Celsius wahrend
der Kornfilllungsphase steigt das
Verhéltnis an, was zu einer besse-
ren Dehnbarkeit des Teiges und
mehr Backvolumen fithrt.
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Landwirte und Verarbeiter
missen sich auf diese durch Hit-
ze- und Trockenstress hervorge-
rufenen Qualitdtsabweichungen
von Weizen einstellen. Gesucht
werden deshalb ertragsstarke
Sorten, die bei einem begrenzten
Stickstoffangebot und Extrem-
wetterereignissen moglichst viel
Stickstoff zu hochwertigem Kle-
ber assimilieren.

Die Entwicklung stabiler klima-
toleranter Sorten ist die grofie He-
rausforderung fiir die Ziichter, so
Hisken. Vertreter von Handel
und Industrie stellten in Detmold
dardber hinaus in Frage, ob der
Rohproteingehalt noch der pas-
sende Abrechnungsmodus sei.
.Bislang haben wir keine Parame-
ter, die den Rohproteingehalt als
indirekten  Qualitdtsparameter
ersetzen kénnen", sagte Hiisken
dazu. Der Wert beschreibe die im
Rapid-Mix-Test ermittelte Volu-
menausbeute immer noch am
besten. Neue Methoden zur bes-
seren und schnelleren Bestim-
mung der Backeigenschaften lie-
gen nicht vor.



