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* Pastawirdvorwiegend aus impor-
tiertem Hartweizen hergestellt.
Als Grund nennt Dr. Friedrich
Longin, Weizen-Experte der Lan-
dessaatzuchtanstalt an der Uni-
versitdt Hohenheim, die hohen
Qualitdtsanspriiche. Doch Longin
stellt diese Anforderungen, etwa
an die Glasigkeit oder den Pro-
teingehalt, infrage. Sie seien eher
historisch tibernommen als expe-
rimentell Gberpriift. Unter seiner
Flihrung hat sich nun eine Exper-
tengruppe zZusammengefunden,
um die Qualitdtskriterien auf die
wirklich notwendigen zu be-
schrdnken. Neben der Universitit
Hohenheim sind das Max-Rub-
ner-Institut aus Detmold, die Saa-
lemiihle, die Bernbacher Teigwa-
ren, das Unternehmen Lubella als
fihrender Hartweizenmiiller in
Polen sowie die Firma Biihler als
weltweit gréBSter spezialisierter
Anlagenbauer mit von der Partie,

Die deutsche Anbauflache fiir
Hartweizen betrigt zurzeit rund
30000 ha. Damit l4sst sich jedoch
nur etwa ein Viertel des Bedarfs
der deutschen Pasta-Produzen-
ten decken. ,Der Hartweizenan-
bau in Deutschland ist durchaus
ausbaufdhig®, meint Longin.



